
• Dúo de empanadas criollas:                                                                                            $ 700
carne de ternera, cebolla, olivas verdes enteras sin carozo, huevo duro y especias.                                                                                                                                                                                                                                           

• Rabas crocantes con dip de mayonesa de hierbas y gajos de limón.                                         $ 700

• Ensalada de Kale, peras, queso azul y nueces.                                                            $ 700

• Salchicha parrillera en sartén, croutones y huevo.                                                       $ 700

• Selección de quesos y fiambres (P/2ps.)                                                                        $1.600

• Papas fritas con queso cheddar y panceta (P/2ps.)                                                                      $ 900

• Provoleta con kale crocante                                                                                                                 $1.200

• Tortilla de papa con lámina de jamón serrano                                                                              $700

• Porción de un chorizo, una morcilla y una ración de molleja P/2ps                                   $1.800 

         ENSALADAS

                     ENTRADAS

Opciones sin TACC

*Valor cubierto Cena $100

menú

• Ensalada de salmón ahumado, hojas verdes, queso cremoso, tomate y palta.     $1.200

• Ensalada de langostinos grillados, arroz shari, cebolla de verdeo, pepino, palta    $1.200

 y gajos de  naranja a vivo, acompañada de salsa teriyaki y dressing de maracuya.

• Ensalada fresca de jamón crudo, melón, palta y porotos negros.                           $1.200

• Hamburguesa clásica Argentina                                                                                       $1.600

Dos medallones de carne, tomate, lechuga, queso tybo, jamón cocido, mayonesa de finas hierbas, acompañada por 
papas fritas y dip de barbacoa. 

• Sandwich de lomo de novillo, tomate, lechuga, jamón cocido y queso tybo con papas fritas.                 $1.400

• Sandwich de chorizo en pan ciabatta                                                                           $1.200

con criolla de tomate fresco, acompañado de papas fritas y dip de chimichurri.

• Sandwich de chorizo en pan ciabatta                                                                           $1.200

con kale y palta, acompañado de papas fritas y dip de chimichurri.

     SANDWICH



• Ribs de cerdo                                                          $1.800

con mostaza antigua y barbacoa de la casa acompañada de guarnición                                                 

• Punta espalda a la llama (consultar disponibilidad)          $2.000

acompañada de guarnición y dressing.                                    

• Salmón rosado                                                         $2.200

acompañado de guarnición y dressing.                  

• Ojo de Bife                                                               $1.900

acompañado de guarnición y dressing.     

•  Pollo deshuesado                                                    $1.600

macerado en limón, aceite de oliva y finas hierbas.                                                    

GUARNICIÓN

• Puré de batata, tomillo y miel.

• Ensalada fresca de tomate, hojas 
verdes y cebolla morada.

• Papas fritas.

•  Ensalada de kale, tomate cherry y 
semillas.

•  Ensalada alemana: papas, pepinos 
encurtidos, mostaza y mayonesa.

• Papa rellena de choclo, chedar, 
verdeo, panceta, nuez, queso 
crema, mozzarella.

• Ensalada de choclo, pepino, tomate, 
zanahoria y huevo.

      PRINCIPAL

•  Abadejo con puré a la crema de papa y zanahoria, acompañado de espárragos.                              $1.700                                                                          

• Lasagna de hongos con cebolla salteada y muzzarella en salsa crema de alcachofa.                      $1.300                                        

• Tarta individual del día con ensalada fresca de verdes y tomate cherry.                                       $1.100   

Todos nuestros cortes son grillados con leña de quebracho.

        POSTRES

• Flan de Zucca con caramelo de amaretto                                                                    $ 650

• Panacotta de vainilla con fruta de estación                                                                   $ 650

• Profiterol con corazón de chocolate acompañado de fruta fresca                              $ 650

•  Crumble de manzana y pera acompañado con mouse de limón                               $ 650

•  Helados artesanales:                                                                                                      $ 650

 Sabores: Pomelo & Campari // Bananita Dolca // Choco Amaretto // Manzana verde y Pera // Manzana verde y 
Membrillo // Frutilla y Albahaca // Frutilla y Malibu

Opciones sin TACC

*Valor cubierto Cena $100



BEBIDAS

Gaseosa  350 cc                          $ 200
Agua sin gas                                $ 200
Agua con gas                           $ 200
Agua saborizada  500cc            $ 300
Aguas sab. artesanales 350cc           $ 250

• Menta y lima
• Maracuyá y pomelo
• Pepino y limón

Aguas sab. artesanales Jarra     $ 700
Licuado con fruta de estación    $ 400
Red Bull                                             $ 200

CAFÉ

VINO DE MOÑO ROJO

CEPA BLANCA

• De Moño Rojo MRV                         $ 1.200

CEPA ROSADA

• De Moño Rojo Rosé 500cc                   $ 1.200

CEPA DULCE NATURAL

• De Moño Rojo Vin de Paille 500cc         $ 1.200

  CEPAS TINTAS

• De Moño Rojo Blend X                  $ 1.400

• De Moño Rojo Blend P                   $ 1.200

• De Moño Rojo Súper GSM             $ 1.400

• De Moño Rojo Malbec                  $ 1.200

• De Moño Rojo Súper Malbec        $ 1.400

• De Moño Rojo Syrah                      $ 1.200

NACIONALES                                                
• Andes Origen rubia 473 cc            $ 350
• Andes Origen IPA 473 cc               $ 350
• Andes Origen negra 473 cc          $ 350       
•  Quilmes 340 cc                              $ 300      

INTERNACIONALES
• Cerveza Budweiser 410 cc     $ 300
• Stella Artois 473 cc                  $ 400
• Corona 330 cc                        $ 400

CERVEZAS

Café chico                                        $ 200
Café grande                                     $ 250                                                                              

Té Nacional                                      $ 200

Capuchino                                       $ 300

Submarino                                       $ 250



CLÁSICOS                                                         
• Fernet Branca  y cola                        $ 600
• Mint Tonic: Brancamenta Ricetta Italiana    $ 550
• Negroni Carpano: Carpano Rosso         $ 600
• Negroni Antica: Antica fórmula                $1.200
• Mojito                                                 $ 600
(Coco - Maracuyá - Frutos Rojos)                        
• Daiquiri                                               $ 600
(Frutilla - Durazno - Ananá)

• Campari Tonic                                   $ 550
• Gin Beefeater                                    $ 600
• Gin Bombay Sapphire                       $ 750
• Gin Tanqueray                                   $ 600
• Gin príncipe de los Apóstoles           $ 500
• Aperol Spritz                                       $ 550

COCKTAILS

WHISKY

• Johnnie Walker Blue Label          3.600  
• Johnnie Walker Platinum            $1.800     
• Johnnie Walker Swing              $1.500
• Johnnie Walker Black Label       $800
• Johnnie Walker Red label   $650                      
• Chivas Regal 21 years            $3.000
• Chivas Regal 18 years             $1.200
• Chivas Regal 12 years              $700  
• Chivas Regal MiZunara        $1.100
• Scapa  16 years                         $1.600       
• Jack Daniel´s Tennessee       $900
• J  &  B  J e t              $ 5 0 0  
• Glenfiddich 12 years                 $1.300          
• Glenlivet                         $1.100                       
• Grants                                      $600

• Vodka Absolut                              $ 700
• Vodka Sernova NF                       $ 500
• Tequila José Cuervo 1800          $1.250                               
• Tequila José Cuervo Dorado       $ 650                              
• Tequila Patrón Silver                    $1.800
• Tequila Patrón Reposado          $1.800                                   
• Tequila Patrón Añejo                  $1.900                                    
• Ron Bacardi 8 años                      $ 600           
• Contreau                                      $ 600 
• Grand Marnier                              $ 980
• Licor Jagermeister                        $ 600
• Amarula                                          500
• Bailey´s                                          $ 500

JARRAS                                                        
• SALBAHAJE: Gin, malibú, sirope de menta y jengibre, vino blanco MRV De Moño Rojo.                 $1.500                        
• SUSPIRO DE PASIÓN: Vodka, grappa, jugo de pomelo, maracuyá, almibar, jugo de limón.          $1.500

DESTILADOS

DE AUTOR
• COCOA:                                            $ 650
Ron dorado, borghetti, amarula, amaretto, crema
batida.      
            
• SOUR ARGENTINO:                            $ 650
Grappa Candolini, jugo de lima, sirope simple, clara
de huevo, malbec.     
                                                                                            
• SOUR DE MIEL Y FLORES:                   $ 650  
Sirope, jugo de limón, whisky honey, licor de flor de

saúco, bitter angostura.          
                                                                                                                  
• LINDO BAIRES:                               $ 650
Sirope, jugo de limón, príncipe de los apóstoles,
cynar, fernet branca, jugo de pomelo.                                                                                              



VINOS

CHARDONNAY

• Fuego Negro 
Bodega Casa Montes                                     $1.200

• Putruele 
Bodega Putruele                                            $1.200

SAUVIGNON BLANC

• Aguma             

  Bodega Aguma                                           $1.200                                                                                                                  

OTRAS CEPAS BLANCAS

• Fuego Negro Dulce Natural 
Bodega Casa Montes                                      $1.200

MALBEC

• Fabre Montmayou Reserva  
Bodegas Fabre                                               $1.500

• Mil Vientos Criado en Barrica 
Merced del Estero                                          $1.500

• Las Perdices Reserva  
Viñas Las Perdices                                          $1.500

• Rutini  
Bodega La Rural                                            $2.600

•Putruele 
Bodega Putruele                                                         $1.200

ESPUMANTES
• Chandon Extra Brut- Bodega Chandon                                                                                            $1.800
• Chandon Rosé- Bodega Chandon                                                                                                    $1.800
• Espumante Extra Brut Cavas de Allaj - Bodega Las Marianas                                                     $1.900
• Sidra 1930 - Sacanni Dolce                                                                                                             $1.100

CABERNET SAUVIGNON                                          

• Aguma Reserva
Bodega Aguma                                                      $2.000

• Alzamora
Bodega Casa Montes                                              $1.200

• Fuego Negro                                                          
 Bodega Casa Montes                                             $1.200 

• Mil Vientos Criado en Barrica 
Merced del Estero                                                  $1.500 

                
SYRAH

• Aguma Reserva                                           
Bodega Aguma                                                                        $2.000
                                  
• Gran Syrah      
Finca Las Moras                          $2.600

• Fuego Negro                                                 $1.200
Bodega Casa Montes

CABERNET FRANC

• Fabre Montmayou Reserva  
Bodegas Fabre                                                        $1.500
            


	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4
	Página 5

