
Certificamos como hotel sustentable 
respetuosos con el medio ambiente y socialmente responsable con la comunidad



Dear guest or traveler friend,

Iruya Hotel welcomes you to
our restaurant. Our dishes are
prepared by two local cooks with mostly
regional products and top quality.   We
wish you could taste our regional cuisine
and feel through its flavors, colors and
aromas typical of the area a truly
andean encounter.

Estimado huésped o amigo viajero:

Hotel Iruya le da la bienvenida a su restaurante.
Nuestros
platos son elaborados por dos cocineras locales
con productos en su mayoría
regionales y de primera calidad.   
Deseamos pueda degustar
nuestras comidas y experimentar a través de

sus
sabores, colores y aromas
típicos de la zona un encuentro verdaderamente
andino.



Empanada de carne ó queso (Frita) .........................................................................$1200 
  Fried Meat or cheese

Sopa de Verduras ........................................................................................................$4400
  vegetable soup.

Sopa de cebolla y queso..............................................................................................$5300
 Onion and chese soup.

Croquetas de quínoa....................................................................................................$7300
 Quinoa croquettes with homemande tomato salad.

Tamal o Huminta en chala..........................................................................................$5700
 Tamale: Corn based mass , with chopped meat .
 Huminta in chala with corn dough and cheese filling.

Degustacion de productos regionales y fiambres (queso, habas, papas andinas,
mini croquetas de quinoa)........................................................................................$17700

Testing of regional products and cold cuts board ( cheese, broad beans,
andean potatoes, mini quinoa croquettes). 

ENTRADAS 
STARTERS 



De quesillos panados .................................................................................................$ 9100
Quesillos panados con hojas verdes y vinagreta de arrope de uva.
Breaded cheeses with green leaves and arrope  vinaigrette.

Del Hotel.........................................................................................................................$9300
Tomate, zanahoria, remolacha, lechuga y crocantes de pollo con quinoa.
Tomato, carrot, beet, lettuce and chicken coated with quinoa.

Andina.............................................................................................................................$9800
Papa andina, queso de cabra, tomate, quinoa y vinagreta de arrope.
Andean potato, goat cheese, tomato, quinoa and arrope vinaigrette.

ENSALADAS
SALADS



Fideos caseros-Pasta ................................................................................................$10000
Con salsa de tomate frescos o salsa rosa.
Homemade noodles with fresh tomatoes or pink sauce.

Pollo grillado con papas andinas..............................................................................$13800
Grilled chicken with andean potatoes.

Bife con milhojas de papas andinas y queso de cabra.........................................$18900
steak with andean potato miloja and goat cheese ( layers of potato and goat
cheese) .

Cazuela de cordero al vino con verduras, quínoa y crema.................................$16100
Lamb casserole in wine with vegetables, quinoa and cream.

Tortitas de quínoa jamón crudo y tomates confitados ......................................$12500
Quinoa pancake, raw ham and candied tomatoes

Salteado de pollo con vegetales..............................................................................$14000
Chicken stir fry with vegetables, quinoa and soy sauce.

NUESTROS PLATOS 
OUR DISHES



Locro bien criollo.........................................................................................................$12400
 Locro with pumpkin, beans, pork and corn.

Ravioles de ricota y espinaca - pasta......................................................................$12600
 Con salsa de espinaca, panceta y crema o salsa de tomates.
Ravioli stuffed with ricotta and spinach – Sauces : spinach, bacon and cream
or tomato sauce.

Milanesa con pure .......................................................................................................$15800
Breaded meat with mashed potatoes.

Milanesa con pure .....................................................................................................$12800
Breaded Meat with mashed potatoes.

Fideos caseros Pasta...................................................................................................$9300
Homemade noodles with fresh tomato sauce or pink sauce.

MENÚ INFANTIL
KIDS MENU



Mouse de chocolate.....................................................................................................$5700
Con crema de cedron.
chocolate mousse with lemon verbena cream.

Quesillo con higos en almíbar...................................................................................$5200
Cheese with figs in syrup.

Queso de cabra con cayote y nueces......................................................................$5200
Goat cheese with cayote and walnuts. 

Flan casero de naranja con dulce de leche.............................................................$5200
Homemade orange custard with milk jam.

POSTRES
DESSERTS



 

Cafe expreso, c/ leche o cortado (doble) .........................................$3800
coffe with milk

Cafe expreso o cortado pocillo (capsula)..........................................$4400
espresso or cut coffee in capsule. 

Café expreso o cortado (posillo)........................................................$3000
espresso or cortado coffee

Te comun (variedad).............................................................................$2000
 common tee (variety)

 Te de Iruya............................................................................................$2200
Mezclas de hiervas de la zona - blend of herbs from iruya.

Chocolate................................................................................................$4300
hot or cold chocolate.

Café con leche con tostadas...............................................................$5700
coffee with toast..

Desayuno Buffet...................................................................................$9500
breakfast buffet.

Tostado de jamon y queso...................................................................$8100
toasted ham and cheese.

Budin de ciruela y nueces....................................................................$5500
plum and walnut pudding.

Budin de manzana con canela............................................................$5500
apple pudding with cinnamon.

Tarta de ricota......................................................................................$7400
riccota cake.

Budin marmolado.................................................................................$5500
marbled pudding.

Pasta Frola............................................................................................$5000
Cold pasta.

CAFETERÍA 



Gaseosas 500cc..............................................................................................................$2800  
   Small Soft drink

Agua Mineral o Soda.....................................................................................................$2400 
  Small Water or sparkling water

Jugo de naranjas (natural)...........................................................................................$7100      
  Fresh Orange juice

Licuado de Naranja y Durazno ...................................................................................$6700     
  Orange and Peach Smoothie

Agua Tónica 500cc........................................................................................................$2700 
  Tonic Water

Aquarius..........................................................................................................................$2600
  lavored Water

Limonada........................................................................................................................$5200
  Lemonade

BEBIDAS SIN ALCOHOL 
NON-ALCOHOLIC BEVERAGES



BEBIDAS CON
ALCOHOL 

 ALCOHOLIC BEVERAGES
Cerveza Salta Chica...........................................$3800
Small Salta Beer

CervezaSalta(1Lit)......................................................$5100
Salta Beer

Mojito.............................................................................$5200
(Con Ron Baccardi)

Pisco Sour ...................................................................$5200

Gancia batido ..............................................................$5200

Fernet con Coca..........................................................$5800
 fernet with coca-cola

 Dry Martini..................................................................$5200

Gin tonic ......................................................................$6200

Campari con Jugo de Naranja ..................................$5900

Chivas Regal ...............................................................$7100
Whisky



 J.B ..........................................................................$5200
Whisky

Baileys lrish cream .............................................$5700
Licor.

Blender Pride........................................................$5700
Whisky.

 Oporto Abuelo.....................................................$6200

 Hennessy .............................................................$5800
Cognac

Vermouth...............................................................$5800
(Cinzano Rosso & Soda)

J. Walker R.L ........................................................$7100  
Whisky        

Reserva San Juan ................................................$5200
Cogñac



EL PORVENIR de los andes
Valle de Cafayate, 1700 msnm. Salta 

Laborum Malbec  750cc......................................$25700

Laborum Cabernet  Sauvignon 750cc.............$25700

Laborum Torrontés  750cc ...............................$22100

JOSE L. MUNIER
El divisadero 1850 msnm Alto valle de Cafayate. Salta

Mounier Malbec 750cc........................................$24400

Mounier Cabernet 750cc....................................$24400

Mounier Torrontés 750cc...................................$16700

Finca Las Nubes Malbec 750 cc.......................$19300

COLOMÉ 
2200 a 3015 msnm. Molinos valle calchaquíes, Salta

Colome Lote Especial Malbec 750cc..................$30900

Colomé State Malbec 750cc................................$29400

Colomé  State Torrontes 750cc.........................$19300

Amalaya Malbec 750cc.........................................$13900

CARTA DE VINOS
(Salteños) 

 WINE MENU (from Salta)



EL ESTECO  
2000 msnm. Cafayate, Salta 

Don David Cabernet 750cc................................$15100

Don David Malbec 750cc......................................$9800
.
Don David Torrontes 750 cc.............................$11300

Elemento Malbec  750cc .....................................$9500
.
Elemento Torrontés 750 cc..................................$9800

Elemento Cabernet Suvignon................................$9800

Elemento Malbec 375cc........................................$6400

DON DAVID EXTRA BRUT 

Champagne DON DAVID (Extra Brut)..............$12600

NANNI
A 1780 msnm.Valle de Cafayate. Vinos orgánicos
 
Nanni Malbec 750cc............................................$12300

Nanni Cabernet Suvignon 750cc......................$12300

Nanni Torrontés 750cc.......................................$12300

Nanni Bonarda 750cc.........................................$25000

Nanni Tardio Torrontes 750cc..........................$12600

Nanni Malbec 375cc...............................................$9600

Nanni Torrontes 375 cc.......................................$9600



FINCA QUARA. Valle de Cafayate, Salta

DOMINGO HERMANOS
A 2000 msnm. Yacochuya, Valles Calchaquíes

Domingo Malbec.....................................................$17000

Etchart. Valle de Cafayate - 1750msnm

Cafayate Malbec 750cc.........................................$6400

Cafayate Torrontes 750cc....................................$8500

Cafayate Torrontes Dulce Tardío 750cc............$8500

Cafayate Cabernet Savignon 750cc.................$6400

Quara Malbec 7500cc..............................................$6400

Quara Cabernet Savignon 750cc...........................$6400

Quara torrontes 750cc............................................$8500

CHANDON
A 980 msnm. Terrazas de los Andes, Mendoza

Champagne Chandon...........................................$20100
Extra Brut 750cc

Champagne Chandon...........................................$11200 
 Extra Brut 375cc



Vinos Exclusivos

Altupalka Malbec 2016............................................................$25700

Tapadito Mlabelc 750cc. Bodega el Cese..............................$9800

 Occidente Malbec 2021, Bodega Puna.................................$7800

Mastaba Malbec 2022. Finca San Carlos.............................$18200

 Puna Malbec. Bodega Puna...................................................$11600

 Puna Torrontes. Bodega Puna..............................................$9300

Territorio Malbec. Bodega Amalaya.......................................$9500

 El Tapao Malbec. Reserva......................................................$18300

 Tapao del Cese Mabec............................................................$29400

 El Tapao Torrontéz Tardío 500cc........................................$10600

El Tapao Torrontes 750cc......................................................$13700

 Rey Salomon Blen de Tintas................................................$24400

 Farallon Malbec- Tannat Valle Calchaquies.......................$20600



Disfruta de la
tranquilidad del campo,

cerca de la ciudad
Un pueblo de altura, un

pueblo de encanto
La magia de un pueblo

andino

Ruta 28 Km 11
Castellanos - San Lorenzo (Salta)

Email:
reservas@amalinashotel.com Tel:
0387-4921738 / Cel: 387 533-8482

San Martín 641
 Iruya (Salta)

Email: reservas@hoteliruya.com /
Tel: 387-4423536

RN 51, San Antonio de los Cobres -
Salta

Email:
reservas@hoteldelasnubes.com /

Tel: 387-4423536

Te llevamos a recorrer todo
el norte argentino

¿Querés seguir
viajando?

0387 -154423536

@amalinas_viajes



Estamos orgullosos porque hemos
certificado como hotel sustentable. 
Respetuosos con el medio ambiente y

socialmente responsable con la
comunidad


