MENU INTERACTIVO

iHaz click y disfruta de la experiencia! @
Navega por nuestro menu interactivo @

y encuentra la combinacion perfecta.

Almuerzos . . Desayunos




Opciones sin TACC @ Opciones sin lactosa

ALMUERZOS Y CENAS

ENTRADAS

DUO DE EMPANADAS CRIOLLAS (B) $10.000

Carne de ternera, cebolla, olivas verdes enteras
sin carozo, huevo duro y especias.

MONTADITO DE ATUN ROJO @

Y PESTO DE PISTACHOS

SETAS A LA HUANCAINA $13.000

Con tomates asados.

ENSALADAS

ENSALADA DMR QO ®) $13.000

Lomo de atun, tomates cherrys, olivas negras,
cubos de ancos asados, huevo duro, cebolla morada
y aceite de albahaca.

$16.000

ENSALADA DE SALMON AHUMADO $20.000

Hojas verdes, queso cremoso, tomate, palta
y mix de semillas.

ENSALADA DE PROVOLETA CRISPY $20.000

Rucula, peras al chardonnay, pistachos
tostados e higos y cherrys confitados.
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PRINCIPALES

LASAGNA DE HONGOS $22.000

Con cebolla salteada y muzzarella en salsa
crema de alcachofa.

GYOSAS FRITAS DE OSOBUCO $14.000

L
Con yasgua dressing y emulsion de pimientos amarillos.

RAGU DE PUNTA DE ESPALDA @ $22.000

Con pappardelle. Consultar opcion sin tacc.

3

RAMEN POLLO DAKANG JEONG B)  $18.000

|
Verdeo, fideos de arroz, ajitsuke tamago, zanahorias,
col morada, algas nori y crocante de batata.

BONDIOLITA DE CERDO $20.000

Bondiola braseada acompanada por toffee de batata,
orejones salteados en ron e hibiscus y reduccion de
frutos rojos al syrah.

3

OJO DE BIFE GRILLADO $25.000

B

En manteca de romero y ajos asados, sobre cremoso
de remolacha y puré de zanahorias al tomillo, esparragos,
garnish de cherry y crocante de batata.

TEMPURA B $13.000

Tempura de remolacha con vegetales de estacion.
Salsa buenos aires y cream cheese.

L

SALMON ROSADO EN CROUTE DE COCO $26.000
Salmon rosado en croute de coco, con cremoso

de arvejas, golden carrot y crocante de maiz.
Consultar opcion sin tacc.

L
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ENTRE PANES

HAMBURGUESA DMR $17.000

B

Medallon blend ojo de bife, pickles de pepino,
bacon, provoleta. Pan brioche con tomates secos.
Acompanado por papas cuna fritas

LOMITO CLASICO ARGENTINO $17.000

L

Pan de lomo de elaboracion propia, bifecito de lomo,
lechuga, tomate, jamon cocido, queso tybo, huevo
a la plancha. Acompanado de papas fritas.

FOCACCIA DE OLIVAS VERDES (B) $16.000

Pollo grillado, mortadela con pistachos, rucula y dressing
de chile habanero. Acompanado con batatas chips.

POSTRES

HELADO CREMOSO $9.000
HELADO SORBETE $9.000
SELECCION DE PATISERIE $9.000
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BEBIDAS

SIN ALCOHOL

GASEOSA x 500cc $3.500
AGUA SIN GAS x 500cc $2.500
AGUA CON GAS x 500cc $2.500
AGUA SABORIZADA 500 cc $3.000
AGUAS SAB. ARTESANAL 500 cc $3.500

Maracuya y pomelo
AGUAS SAB. ARTESANALES JARRA 1,51t $9.500
RED BULL x 250cc $5.500

CERVEZAS

NACIONALES

ANDES ORIGEN Rubia 473cc $4.500
ANDES ORIGEN IPA 473cc $4.500
ANDES ORIGEN Negra 473cc $4.500
QUILMES 473cc. $3.500
INTERNACIONALES

STELLA ARTOIS 410cc $4.500
CORONA 330cc $4.500

g - .
)
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VINOS

VINO DE MONO ROJO

CEPAS TINTAS

DE MONO ROJO CABERNET FRANC SP $23.000
DE MONO ROJO BLEND CABERNET - CABERNET P $17.000
DE MONO ROJO BLEND X SUPER PREMIUM $23.000
DE MONO ROJO SUPER GSM $23.000
DE MONO ROJO BLEND BORDOLES PREMIUM $17.000
DE MONO ROJO SYRAH PREMIUM $17.000
DE MONO ROJO SYRAH SUPER PREMIUM $23.000
DE MONO ROJO PETIT VERDOT PREMIUM $17.000
DE MONO ROJO MALBEC PREMIUM $17.000
DE MONO ROJO MALBEC SUPER PREMIUM $23.000
DE MONO ROJO PINOT NOIR PREMIUM $17.000
DE MONO ROJO GRENACHE PREMIUM $17.000
OTRAS CEPAS

DE MONO ROJO ROSE P $17.000
DE MONO ROJO MRV P BLANCO $17.000
DE MONO ROJO ALBARINO BLANCO x 500CC $10.000

% COPA DE VINO $7000
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ESPUMANTES

SALENTEIN Extra brut. Bodega Salentein $25.000
BARON B. Bodega Baron B $50.000
CHARDONNAY

DESFACHATADOS CHARDONNAY. Bodega Desfachatados Wine  $18.000
GRAN SOMBRERO.Bodega Huantala Wines $27.000
SAUVIGNON BLANC

SALENTEIN. Bodega Salentein $25.000
PAZ. Bodega Finca Las Moras $25.000
MALBEC

FABRE MONTMAYOU RESERVA. Bodega Fabre Montmayou $25.000
PYROS APPELLATION. Bodega Pyros $25.000
MIL VIENTOS RESERVA. Bodega Merced del Estero $30.000
GRAN SOMBRERO.Bodega Huantala Wines $27.000
PYROS BLOCK N° 4 MALBEC. Bodega Pyros $45.000
TOIA GRAN MALBEC. Bodega Putruele $48.000
PUTRUELE RESERVA MALBEC. Bodega Putruele $17.000

DV CATENA MALBEC - MALBEC $50.000
BLEND TINTOS

LAS PERDICES. Bodega Vifias Las Perdices $30.000
Malbec | Cabernet Franc | Petit Verdot

MIL VIENTOS RESERVA. Bodega Merced del Estero $30.000
Cabernet Franc | Cabernet Sauvignon

PAZ. Bodega Finca Las Moras $25.000
Cabernet Franc | Cabernet Sauvignon

SYRAH

PYROS APPELLATION. Bodega Pyros $25.000
TOIA GRAN SYRAH. Bodega Putruele $48.000
CABERNET FRANC

GRAN SOMBRERO.Bodega Huantala Wines $27.000
OTRAS CEPAS

SANTA JULIA DULCE NATURAL. Bodega Santa Julia $16.000
PUTRUELE TARDIO DE ABRIL. Bodega Putruele $10.000
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COCKTAILS | clasicos

WHISKY

FERNET BRANCA Y COLA
MOJITO CLASICO
MOJITO MALIBU
DAIQUIRI

CAMPARI

APEROL

GIN TONIC BEEFEATER
GIN TONIC BOMBAY SAPPHIRE
CUBA LIBRE

NEGRONI

PISCO SOUR

MARGARITA

CAIPIRINHA

GIN TANQUERAY

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL $13.000

JOHNNIE WALKER RED LABEL $9.000

CHIVAS REGAL 12 YEARS $10.000
CHIVAS REGAL 18 YEARS $30.000
JACK DANIELS HONEY $12.000
JAMENSON $10.000
J&B
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$8.000
$8.000
$8.000
$8.000
$8.000
$8.000
$11.000
$15.000
$8.000
$13.000
$8.000
$8.000
$8.000

$15.000
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DESTILADOS

VODKA ABSOLUT $8.000
TEQUILA JOSE CUERVO 1800 $13.000
TEQUILA JOSE CUERVO DORADO $13.000

PISCO MISTRAL $10.000
CYNAR $6.000
MARTINI EXTRA DRY $6.000
MARTINI ROSSO $6.000
CARPANO ROSSO $6.000
BAILEY'S $10.000
AMARULA $10.000
LICOR LEMONCELLO $9.000
LICOR JAGERMEISTER $11.000

JARRAS

SALBAHAJE $20.000
Gin, malibuy, sirope de menta y jengibre, vino blanco
De Mono Rojo Pedro Ximenez.

SUSPIRO DE PASION $20.000
Vodka, grappa, jugo de pomelo, maracuya,
almibar, jugo de limon.
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CAFE
care LAVATLA

CAFE CHICO $3.000 R
CAFE MEDIANO $3.500 X
CAFE GRANDE $4.000
TE INTERNACIONAL $3.500 :
SUBMARINO $5.500
MALTEADAS $5.000 ]

« Oreo: helado de americana, galletas oreo, leche y
crema batida.

 Frutilla: helado de frutilla, helado de
americana, frutillas, leche y crema batida.

« Chocolate: helado de chocolate, helado de americana,
leche, hielo y crema batida.

CAFE FRAPPES $4.500

» Café Frio: café frio, leche condensada, leche, espuma,

cacao Yy hielo

- Baileys: café frio, leche, baileys, hielo y crema batida.

« Dulce de leche: café frio, dulce de leche, leche, hielo
y crema batida.

SMOOTHIES $4.500
- Green: espinaca, pera, manzana verde, jengibre,

miel y agua.
- Red Fruits: frutos rojos, avena, banana, leche y miel.

2 ( Para apreciar mejor
el sabor y aroma
@ se recomienda
consumir a /70",
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TIPOS DE CAFE

ESPRESSO

Café solo

40ml ........ $3.000

MACCHIATO

Café con espuma

40ml ........ $3.000
135ml ........ $4.000

CAFE CON LECHE

Mitad café, mitad leche

Leche ’

40ml ........ $3.000
135ml ........ $4.000

CAFE LATTE

Café con mucha leche
y poca espuma

40ml ........ $3.000
135ml ........ $4.000

CAFE FRIO

Café, leche condensada,
leche, espuma, cacao y hielo

Leche condensada

Leche

@Hielo®@

270ml ........ $4.500

Almuerzos
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RISTRETTO

Café intenso

C

20ml ........ $3.000

DOBLE

Doble racion de café

d

40ml ........ $3.000
135ml ........ $4.000

LAGRIMA

Poco café, mucha leche

Leche ’

40ml ........ $3.000
135ml ........ $4.000

MOCHA/VIENES

Café con chocolate,
leche y espuma

( N
~ Espuma -

Leche
Chocolate
Café

40ml ........ $3.000
135ml ........ $4.000

CARAMEL LATTE FRIO

Café, leche fria,
syrup, caramelo y hielo

Syrup, caramelo
y hielo

Leche fria

270ml ........ $4.500

AMERICANO

Café rebajado

Agua ’

40ml ........ $3.000
135ml ........ $4.000

CORTADO

Café con poca leche

Leche ’

40mi ........ $3.000
135ml ........ $4.000

ESPRESSO PANNA

Café con crema batida

Crema

\_

40ml ........ $3.000
135ml ........ $4.000

FLAT WHITE

Espresso vy leche
emulsionada

Leche ’

40ml ........ $3.000
135ml ........ $4.000

VAINILLA LATTE FRIO

Cafe, leche fria,
syrup, vainilla y hielo

Syrup, vainilla
y hielo

Leche fria

270ml ........ $4.500
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DESAYUNOS Y MERIENDAS

PROMOCIONES

PROMO 1 (Consultar opciones sin TACC). $7.000

Café o infusion, soda, 2 medialunas, tortita o semita.

LS

PROMO 2 (Consultar opciones sin TACC). $7.500

Café o infusion, soda, 2 tostadas a elecciéon de
pan blanco, multisemilla, dip de mermelada y
queso crema.

L3

PROMO 3 (Consultar opciones sin TACC). $10.500

Café o Infusion, soda, yogurt con granola, frutas
de estacion, frutos secos y miel.

b

PROMO 4 (Consultar opciones sin TACC,). $10.500

Café o Infusidn o gaseosa, con tostadas de pan
de molde blanco o multisemilla con huevo
revuelto, palta y semillas.

PROMO 5 (Consultar opciones sin TACC).

Café o Infusién, soda, racion de huevos revueltos,
panceta o jamon y queso, mas tostadas a eleccion
(Pan blanco - Multisemillas).

b
PROMO 6 $8.500
Café o Infusion, soda, croissant relleno dulce
o salado. Consultar variedad del dia.

b

PROMO 7 (Consultar opciones sin TACC,). $7.000

Café o Infusion, soda y opcidon de patisserie.

- Brownie intenso

« Budin carrot

« Budin de limon y amapolas (con crema de chocolate blanco)
- Alfajor DMR (galletas de pistacho relleno de dulce de leche y
corazon de vino DMR Super syrah).

b

PROMO 8 (Consultar opciones sin TACC). $10.000

Café o Infusién, soda y omelette.
Rellenos: cebolla, tomate, queso, jamoén cocido,
champignon.

b

PROMO 9 $11.000

Café o infusidon, soda mas petit gateaux a eleccion:

- Semifrio de banana y dulce de leche con bafio espejo.
« Semifrio de limoén y pistachos

« Lemon pie clasico

« Cheesecake Nueva York

- Crumble de peras y frutos rojos
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DESAYUNO BUFFET

DISPONIBLE DE 07:30 A 11 HS $23.000

*Adicional jugo de naranja exprimido natural $4.000

OTRAS OPCIONES

Tostadas con mermelada y queso crema. $4.500

Pan a eleccion: blanco, multisemilla.
(consultar opciones sin TACC).

Yogurt natural con granola, fruta de estacion y miel. $8.000

Huevos revueltos con panceta o jamoén y queso. $7.500

Pan a eleccion: blanco, multisemilla.
(consultar opciones sin TACC).

Tostén de pan blanco o multisemillas con $8.000

aguacate, huevos revueltos y mix de semillas.
(consultar opciones sin TACC).

Frutas fileteadas. $5.000

;Sabias que podes pedir =
leche de almendras, _ ¢
descremada o deslactosada, @? IANIMATE Y PROBAI

para combinar tu bebida?
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PANADERIA

MEDIALUNA O TORTITA $2.000
CROISSANT Consultar opciones sin TACC $4.500
CROISSANT DULCE / SALADO $6.000

CROISSANT C/ JAM()N Y QUESO Consultar opciones sin TACC $6.000

TOSTADO DE JAMON Y QUESO $8.000

OPC|()N DE PATISSERIE Consultar opciones sin TACC $4-OOO
- Brownie intenso

« Budin carrot

« Budin de limdén y amapolas (con crema de chocolate blanco)

. Alfajor DMR (galletas de pistacho relleno de dulce de lechey
corazon de vino DMR Super syrah).

OPCION PETIT GATEAUX $8.000

- Semifrio de banana y dulce de leche con bano espejo.
« Semifrio de limon y pistachos

- Lemon pie clasico

« Cheesecake Nueva York

« Crumble de peras y frutos rojos

Nuestra panificacion y pasteleria es elaborada
de forma artesanal por nuestro equipo.
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